
* Label GRTA

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI SAMEDI DIMANCHE

28.avr 29.avr 30.avr 01.mai 02.mai 03.mai 04.mai

Midi
Œuf en gelée de 

légumes *
Salade d'endives

Asperges à la 

mayonnaise

 Salade de 

mangue,soja et 

cacahuètes

Verrine de concombre 

et mousse de thon *
Antipasti de légumes *

Panna cotta parmesan 

et marmelade de 

tomate *

Fricandeau de bœuf 

à la zurichoise
Tagliatelles au thon

Picata de porc à la 

milanaise

Boulettes de veau 

aux saveurs thaï

Filet de saumon à la 

crème de ciboulette

Raviolis aux 

asperges

Rôti de porc 

vigneron farci au 

saucisson

Haricots verts et 

pomme rösti

 Brocolis et sauce 

vierge *

Gnocchis et 

caponata *

Riz au jasmin et 

légumes sautés *

Epeautre et duo de 

choux

Crème à l'ail des 

ours

Patatines rissolées 

et haricots beurre *

Bûche cappuccino Mousse au chocolat
Charlotte à la 

rhubarbe
Buffet de desserts Mousse au nougat

Tourte au citron à 

l'italienne 

Coupe de fraise, glace 

vanille et crumble

Soir
Soupe Suisse à l'orge Crème d'asperge

Velouté de courgette 

et pomme de terre *
Velouté de choux-fleur Consommé de veau

Soupe aux 

chanterelles
Potage du marché *

Œufs brouillés au 

saumon fumé

Ramequin au 

fromage

Tomate farcie au 

quinoa et légumes *
Feuilleté carbonara

Plateau                           

de fromages *
Saucisse de volaille Œuf meurette

Céleri pomme aux 

noix *
Fondue de poireaux * Epinards à la crème Carottes au miel *

Pommes de terre *       
robe des champs

Gratin de blettes
Garniture grand-

mère *

Pruneaux Bircher Soupe de fraises Mirabelles Raisins Compote de pêche Kiwi

Le menu de la semaine - Bon appétit !
Tous les jours un menu végétarien vous sera proposé au restaurant


